MENU

KAKTUSY 2026

Propozycja Szefa Kuchni Kato KonceptKulinarny

WERSJA MIESNA:
Amuse Bouche:

Przystawka:

Zupa:

Danie gtowne:

Deser:

HAVANA 2.0 - Rum & Salsa
26.09.2026 r. 19:00

Croquetas de Jamon y Ron
(krokiety z szynkqg i nutg rumu, salsg mango)
Ceviche de Maiz y Mango

(marynowana kukurydza, mango, czerwona cebula i
kolendra, podane z pieczong wofowinQg)

Ajiaco Criollo

(gesta kubanska zupa z kurczakiem, kukurydzg i
maniokiem, z nutq limonki)

Pollo al Estilo Caribeno

(supréme z kurczaka w sosie z marakui, rumu i
pomaranczy, z purée z batatow i opalong kukurydzq)
Pina Caramelizada con Ron

(karmelizowany ananas z rumem, lodami waniliowymi i
kruszonkg maslanq)

WERSJA WEGETARIANSKA:

Amuse Bouche:

Przystawka:

Zupa:

Danie gtéwne:

Deser:

Croquetas de Maiz Vegetarianas
(krokiety kukurydziane z kolendrqg i salsg mango)
Ceviche de Maiz y Mango

(marynowana kukurydza, mango, czerwona cebula i
kolendra)

Ajiaco Criollo

(gesta kubanska zupa z kukurydzq, maniokiem i
ciecierzycq, z nutqg limonki)

Batatas Asadas al Horno

(pieczone bataty z czarng fasolq, salsqg pomidorowaq i
serem, z opalong kukurydzq)
Pina Caramelizada con Ron

(karmelizowany ananas z rumem, lodami waniliowymi i

kruszonkg maslanq)
Kaklus

KATO KONCEPT KULINARNY



