MENU

KAKTUSY 2026

Propozycja Szefa Kuchni Kato KonceptKulinarny

WERSJA MIESNA:

Amuse Bouche;

Przystawka:

Zupa:

Danie Gtowne:

Deser:

Walentynki - Petnia Wieczoru

14.02.2026r. 19:30

Ciasto kataifi z gravlaxem

(Ciasto kataifi / graviax / majonez chili / kompresowany
ogorek)

Kaczka w malinowej odstonie
(Kaczka / zel z malin /satatka z jabtka)
Krem z fenkuta

(Krem z fenkuta /arancini z serem feta i orzechami/
piana lubczykowa)

Policzek z dzika

(Policzek z dzika / puree z selera / czarna soczewica)
Mus malinowy

(Mus malinowy / zelka z prosseco i dzikiej rézy /
czekolada)

WERSJA WEGETARIANSKA:

Amuse Bouche:

Przystawka:

Zupa:

Danie Gtowne:

Deser:

Ciasto kataifi z bakltazanem

(Ciasto kataifi / baktazan / majonez chili /
kompresowany ogorek)

Serowe créeme bralée
(Serowy creme brulee / karczochy / oliwki / ziota)
Krem z fenkuta

(Krem z fenkuta /arancini z serem feta i orzechami /
piana lubczykowa)

Ravioli z ricottg i trufla

(Ravioli / ricotta / grzyby / puree z dyni / tapioka)
Mus malinowy

(Mus malinowy / Zelka z prosseco i dzikiej rozy /
czekolada)

Kaklus

KATO KONCEPT KULINARNY



