MENU

KAKTUSY 2025 Propozycja Szefa Kuchni Kato Koncept Kulinarny

Wieczor Argentynski 12.04.2025r. 19:00

WERSJA MIESNA:
Amuse Bouche: Empanada z wotowing

(pieczony pierozek z pikantng wotowing)
Przystawka: Choripan

(bagietka z chorizo, karmelizowang cebulqg, chimichuri)
Zupa: Locro

(zupa z szarpang wieprzowing, kukurydzqg i dyniq)
Danie Gtéwne: Matambre Relleno

(wotowina, warzywa, kukurydza, pieczone bataty)
Deser: Milhojas

(ciasto francuskie przektadane kremem)

WERSJA WEGETARIANSKA:
Amuse Bouche: Empanada z kukurydza

(pieczony pierozek z kukurydzqg, serem i chili)
Przystawka: Choripan
(bagietka z wegetarianskq kietbasq, chimichurri)
Zupa: Locro
(zupa z ziemniakami, kukurydzq i dyniq)
Danie Gtowne: Carbonada wegetarianska, Humitas al plato
(gulasz warzywny na czerwonym winie)
Deser: Milhojas
(ciasto francuskie przektadane kremem)

Kaklus

KATO KONCEPT KULINARNY



