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WERSJA MIĘSNA: 
Amuse Bouche: Empanada z wołowiną 
    (pieczony pierożek z pikantną wołowiną) 
Przystawka:  Choripan 
    (bagietka z chorizo, karmelizowaną cebulą, chimichuri) 
Zupa:   Locro 
    (zupa z szarpaną wieprzowiną, kukurydzą i dynią) 
Danie Główne: Matambre Relleno 
 (wołowina, warzywa, kukurydza, pieczone bataty) 
Deser: Milhojas 
 (ciasto francuskie przekładane kremem) 
 
WERSJA WEGETARIAŃSKA: 
Amuse Bouche: Empanada z kukurydzą 
 (pieczony pierożek z kukurydzą, serem i chili) 
Przystawka:  Choripan 
    (bagietka z wegetariańską kiełbasą, chimichurri) 
Zupa:   Locro 
    (zupa z ziemniakami, kukurydzą i dynią) 
Danie Główne:  Carbonada wegetariańska, Humitas al plato 
    (gulasz warzywny na czerwonym winie) 
Deser: Milhojas 
 (ciasto francuskie przekładane kremem) 
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